
22 września 2023 roku cała
społeczność szkolna obchodziła
wyjątkową uroczystość 130 lat istnienia
szkoły, której historia zaczęła się w
1893 roku.
Patrząc jak szkoła prezentuje się dziś
trudno uwierzyć w to, że od powstania
placówki minęło aż 130 lat. Obecnie
tradycyjny budynek z czerwonej cegły
połączył się z nowoczesną dobudówką.
Młodsi uczniowie otrzymali także
nowy plac zabaw. 
Zachowało się wiele pamiątek, zdjęć,
relacji i wspomnień osób, które
tworzyły tę szkołę i dbały o jej rozkwit,
co uwieczniono w pamiątkowym
filmie, który zaprezentowano podczas
uroczystości.
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gazetka szkolna 
dla klas 1-8

 
Obchody składały się na część oficjalną, na
którą zostali zaproszeni wójt, przedstawiciele
oświaty, dyrektorzy oraz absolwenci. Później
podczas wystepów artystycznych dzieci
mogły zaprezentować swój warsztat
artystyczny. Każdy z przybyłych mógł prócz
uczty dla oczu uraczyc sie pyszna kuchnią,
gdyż serwowane były ciasta oraz dania
bardziej konkretne, a na dzieci czekało moc
atrakcji.



LITERACY WEEK



A newsletter is a great way to keep
the students, faculty, parents, and
guardians abreast of what's
happening in your school. It's an
effective way of disseminating
information and touching base
with all the parties mentioned. 
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Kolorowanka



WSKAZÓWKI 

PRZYGOTOWANIE 

PRZEPIS NA BROWNIE 

SKŁADNIKI 

 

Źródło: https://www.kwestiasmaku.com/desery/ciasta/czekoladowe_brownie/przepis.html 

 20 PORCJI

•
•
•
•
•
•
• 

200 g masła 
200 g gorzkiej czekolady 
3 jajka (temp. pokojowa) 
250 g cukru 
135 g mąki 
mała szczypta soli 
dodatkowo: ok. 50 - 100 g gorzkiej czekolady na wierzch 

• 

• 

• 

• 
• 

Piekarnik nagrzać do 160 stopni C. Przygotować małą prostokątną foremkę o
wymiarach ok. 21 cm x 28 cm (lub o podobnej powierzchni). Posmarować ją
masłem i wyłożyć papierem do pieczenia. 
Masło pokroić w kostkę i włożyć do rondelka, dodać połamaną na kosteczki
czekoladę i cały czas mieszając roztopić na małym ogniu, odstawić z palnika. 
W oddzielnej misce rozmiksować lub wymieszać rózgą jajka z cukrem. Dodać do
nich roztopioną czekoladę z masłem zmiksować lub wymieszać rózgą na gładką
masę. 
Dodać mąkę oraz sól i zmiksować na jednolite ciasto. Wyłożyć do przygotowanej
blaszki, wyrównać powierzchnię. 
Dodatkową czekoladę pokroić na kawałki i posypać po wierzchu ciasta. 
Wstawić do piekarnika i piec przez ok. 30 minut aż ciasto lekko urośnie. Jeśli
używamy większej blaszki, ciasto będzie gotowe szybciej, jeśli mniejszej - czas
pieczenia należy wydłużyć. 
Po upieczeniu i ostudzeniu pokroić na małe kawałeczki. 

Do brownie można dodać (na koniec, razem z mąką) posiekane orzechy, np. ok. 80 - 100 g.

Przepisy

https://www.kwestiasmaku.com/desery/ciasta/czekoladowe_brownie/przepis.html
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Origami

Konkurs
KÓŁKO DZIENNIKARSKIE OGŁASZA KONKURS

  “Piękne jesienne drzewo”
Przedmiotem konkursu jest praca plastyczna przedstawiająca jesienne
drzewo.Technika wykonania prac dowolna.Format pracy: praca płaska

lub przestrzenna o wielkości A4 lub A3
Praca musi być podpisana.

Prace zgłaszamy do 28.10.2023r. do pani Kamili Gawron. 
SERDECZNIE ZAPRASZAMY DO UDZIAŁU. 



Literatura
Polecane na jesienne wieczory



Matematycznie 



Opieka nad zespołem redakcyjnym          

Kamila Gawron i  Beata Płotkowiak

Skład zespołu redakcyjnego:

 Leszczyńska Paulina, Pola Stanisławska,

Alicja Gilarska, Liliana Stankiewicz,Pola

Leszczyńska, Nadia Pawłowska

Humor 


